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_ﬁmaNh PADAND DOP

" [irzna Padano Pl Cheese
Tngredients MK salt,
;ermﬂt preservative: lvsﬂgyme
rom EGG. n dr matter
: % mmt i L &Lféﬁﬂ

yerage nutri onal valyes per
i ger? 5011 /3 el
.k ,,n' u]w:h Haturates ‘Iﬂ
Carbolydrate g, o which Suga
ﬁg Protein 33n3alt 1,
Autorizzazione Consorzi Grana
Padaro N [:R 31{2111 Country of
origin: Jaly. Latteria Goresina SCI
ia e Hrlfs 13/17 61115 Soresina (CR)
E Far GB: Tmported By:
[ CﬁﬂN VALE Ltd Head Dfice -
Carr 107 Blundell
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MANCIN!

OTTENUTO CON OLI EXTRA VERGINL DI OLIVA
ORIGINARI DELL'UNIONE EUROPEA.

aCfassico |




f u{hge!tvom' ul oo on st
@caﬂﬁ“ ’ : ,omdedaﬂﬂi’z%.sen Koude of warme.
- st j estos _delicms o8]
Eo\lthaselaccwnadopﬁ ke o compaia os
e . homott;ﬂ:;tad ﬁctel. ~ Una bebida fria o caliente.
n; -Unp te By
: o seiziosi petali dimais
: selezionato PE’ dos b agnate! |
e g e

reaii con; -Un prod i
:E.:ama‘  Un frutto fresco. .. : .mien!ort;i
ot e _ Aby dobrzé sacza dzied, ZI8

praygolows 7
- cu phatki kukurydziane acaat Ao e,
;;lkeicz: -";l)roduktem mlecznym. -Zimnym jub cieply
- $wiezymi owocami. ; e |
| (& Pétales de mais. ingrédiett:ts: M;: rfczﬁfé :;Jcéz,f rsue%!l%e;drcgq .
; it : ‘

el o Peulcontemred: jeiésame. de moutarde et de lupin.

1. Pour conserver

| de lait, de soja, de grain
5 4 y ol ¥ 0
Preparation : Versez V0S céreales dans un b o tlser du

le croustilant de vos céréales, nous vous CONSERBE Lo (0
lait froid. Conservation : A conserver.dans un endroit ﬁagﬂi‘rﬁ% I
Bien refermer le sachetintérieur aprés chague uuh_sai!o"-l -voir la
déqustation optimale, & consommer de preférence avantle:
. date indiquée au-dessus du paguet. ¢
| @ Maisvlokken. Ingrediénten: Mais 92%, suiker, Z'OUtlj.
gerstemoutexiract, Kan aardnoten. noten, melk, S0i2, sesamzaac,
Mosterd en lupine bevatten. Bereiding: Giet e onibifigranen i gen
" Lom. Om de onibitgranen lekker knapperig te houden, raden wij
.U aan om koude melk toe te voegen. Bewaring: Op een fnsso_a en
droge plaats bewaren. De binnenzak na elk gebruik goed sluiten.
Ten minste houdbaar tot: zie datum bovenzijde pak. ]
@ Copos de maiz tostados. Ingredientes: Maiz 92%, azdcar, |
sal, extracto de malta de cebada. Puede contener trazas de
. cacahuetes, frutos de cascara, leche, soja, granos de sésamo,
mostaza y altramuces. Preparacion: Verter los cereales en un
bol, Para mantener el crujiente de los cereales, se recomienda
utilizar leche fria. Conservacion: Conservar en un lugar frescoy
seco. Cerrar bien la bolsa interior después de cada uso. Consumir i
preferentemente antes del: ver lafecha indicada en |a parte
superior del paquete.
(D Petali di mais. Ingredienti: Mais 92%, zucchero, sale, estratto |
dimalto d'orzo. Pud contenere arachidi, frutta a guscio, latte,
soia, semi di sesamo, senape e lupini. Preparazione: Versate |
cereali in una ciotola. Per conservare la croccantezza dei cereali,
vi consigliamo di utilizzare del latte freddo. Conservazione: |
Conservare in luogo fresca e asciutto. Chiudere bene il sacchetto
interno dopo ogni utilizzo. Da consumarsi preferibilmente entro il
vedere |a data indicata sopra la confezione.
@ Platki kukurydziane. Sktadniki: Kukurydza 92%, cukier, sol,
ekstrakt stodu jeczmiennego. Moze zawierac orzechy arachidowe,
orzechy, mleko, soje oraz nasiona sezamu, gorczycy i tubinu,
Przygotowanie: Wsypac platii do miski. Aby zachowac chrupkos¢
piatkw, zalecamy uzycie zimnego mieka. Przechowywanie:
. Przechowywaé w suchym | chlodnym miejscu. Po kazdym uzyciu
dokladnie zamknag wewnetrzne opakowanie. Najlepie] spozyé
| przed: patrz data na gorze opakowania,
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N tricion | Dichiarazione nutrizionale

Uaore s medios por | Valoti medi per.

Grasas | Grass

dé lag cuales saturadas

di cul acidi grassi saturt :
Hidraos de carbono | Carboidrat

de og cuales azdicares
di cui zucchen
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pichiarazion® nutrizionale
\alori medi per: 1009

Energia 29 keal
(rassi <089
dircui‘acidi \ <014
(rassi saturi
Catoidrat 469
fouizuccheri 374
Fire 189
Proeine 1449
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L immagine ha il solo scopo di bfeéentare il prodotto.

passata di pomodorg
Composizione
Ingredienti: Pomodoro, sale, cometiore
acndlta acido citrico.

Origine del pomodoro: Italia

Conservazione

Conservare in luogo asciutto lontano da fonf
di calore. Dopo I'apertura richiudere bene,
conservare in frigorifero a temperatuia
inferiore a 8 °C e consumare eniro 2 gy

Da consumarsi preferibilmente eniro
fine: vedi collo/capsula dela bottighe.

7008 €

no- PEOdom
Per GS S.p.A. via Bisceglie, 66 20152 Mila "

oonfezionato nell stabilmento a cui 9 dend

rl ortata sul collolcapsula del!a botligh SA

1=via Nazionale, 320 84 9" -
D2 55,37 . 16484087 Samo SA i L

T

42093289
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CON OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
SENZA GLUTINE
500g ¢
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B rezze 3. 5 i
| ?;Ifnio i ramell) pentaidrato] 2 mg/Kg. Istruzioni per V'vso: l prodetty
| oo o Somministrare a temperafura ambiente. Conservare in

b ORGATTO Bocconcini con salmane

one: cami € derivofi 39%, ?esci € sotoprodofi dei e
o 59, cereat, sosﬁunzelmmerqh. Componenti analific; ymid :
kB, proina greT0 8%, grassi grezzi 4,8%, fibre grezze 0,5%, e
= oy Addifvi: additiv nutrizionali; Vitamina E 10 mg/Kg, Rame

fuogo fresco od asciutto. Una volta aperto, il prodatio si conserva per 2
gioni in frigorifero, Da consumarsi preferibilmente entro / lofho: vedere
sl fondo dellaconfezione. Non adatto al consumo umano.

6B | MIGLIORGATTO Chunks with salmon

COMPLETE PETFOQD FOR CATS

Composiion: Meat and animal derivatives 30%fish and fish derivaives
[sckmon 5%, Cereals, minerals.

Ancltcal consfituents: moisture 80%, Crude protein 8%, Crude fat 4,8%,
Crude bres 0,5% crude ash 3%. Addifives. Nutrifional addifives: Vilomin
E10 mg/Kg, Copper (Copper(l] sulphate pentahydrate] 2 mg/Kg.

How o use: he productis ready to use, Store the product in a cool

diy place, avoiding direct sunlight. Once opened, store in refigerator for

2oysBestbefore / lo: see on the bottom of the: fin. Not for huren
“onsumplion,

rOzZione i 4
N m.“‘ giomaliera consigliata in almgk
er g 1Y 8mount info at least two meals:

Quantilg . i
¢ quolidienne recommandée en au MoiN®

MORANDO
storla del pet food in Italio

F;Dd -y d
Mﬂr:r?:?oe Distribuito da - Produced by- Fabr'quﬁ%ﬁ'
Emg; sIF|"A.' via Chieri 61 10020 Andezen® (]
ollg o ercare @ p it - web: wwWilly
9 stabi mmmo]?irsi:lc\’: ;ucizirt; - dans [fusine

IT 00000 VBA.
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Nalhaa’s
b House Butchers

®

+44 This is not a fiscal receipt ***
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